Primelwurzelsirup offizinal
Primulae radicis sirupus officinalis

Sirupus Primulae officinalis

Definition

Der aus Primelwurzel hergestellte Sirup

Herstellung
PrimeIwurzel (4000).......cocuieiiieiiieeie ettt ete e ettt e st e e sttt e stte e tseessaeessseessseesbeensaeetseenseeetbeennneetaeenneeennes 8g
GETCINMIGEES WASSET . ... et ettet et et et et et et ettt et et e et et e et et e et et e et et et e taea e e e e e e e e e e neeans 70 g

Die Primelwurzel wird mit dem Gereinigten Wasser (90 — 95°C) iibergossen und fiir 2 Stunden und gelegentlichem
Schiitteln stehen gelassen. Danach wird dekantiert und filtriert.

FAltrierte FIISSIZKEIL ....voviuieiiieiieiiietceie ettt sttt e es e s s e sene s e e et eaesessenesseneas 46,5 g
GIYCEIOI 85%0 (/1) ...ttt 10 g
SACCHATOSE. ...ttt ettt ettt ettt ettt s e s e s e s e s e e s et e s e seseesens et e s ese et e st et eneeseneeseneesensesenan 435 ¢
ERAn0] 96%0......cvviiiiieiiiiicice ettt 1 g
Methyl-4-hYdrOXYDENZOAL........c.coieeiieeiieieieieieiee ettt ettt s e b se st e s e e esessesessenesseneesensenes 0,046 g
Propyl-4-hydroXYDENZOAL........cceeiiieiieiieieieieetetet ettt ettt seeseeseesaeseeseeseeseeseeseessessesseseans 0,023 g

Die Saccharose wird mit der filtrierten Fliissigkeit zum Sirup verkocht. Zu 100 g des heiflen Sirups wird unter
Umrtihren bei 50°C 1 g der ethanolischen Alkyl-4-hydroxybenzoat Losung hinzugegeben.

Eigenschaften

Aussehen: klare oder schwach triibe, hellbraune Flissigkeit
Geruch: charakteristisch

Lagerung

In dicht verschlossenen, moglichst vollstindig gefiillten Behiltnissen, vor Licht geschiitzt, bei hochstens 25 °C

Haltbarkeit
3 Monate
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